FIGOVE KROGLICE

ŽIVILA : 

15 dag mandljev

50 dag suhih fig

zamašek ruma

malo margarine ( 2 žlici )

NAVODILO :

Mandlje prelijete z vrelo vodo in jih minuto kuhajte. Nato vodo odlijte, mandlje olupite in jih posušite na kuhinjski krpi,

Olupljene in suhe mandlje dajte v ponev brez maščobe in jih prepražite do svetlo rjave barve.

Ves čas jih morate mešati s kuhalnico, sicer se bodo prismodili!

Polovico mandljev dajte v multipraktik in jih sesekljajte, drugo polovico pa prihranite.

S fig odrežite peclje in jih narežite na koščke. Koščke zmeljite v multiptaktiku v gosto maso.

Maso predevajte v skledo, dodajte ji zamašek ruma in dobro premešajte. 

Dlani si namastite z margarino in oblikujte male kroglice. V figovo kroglico vgnetite celo mandljevo zrno, kroglice pa povaljajte v sesekljanih mandeljnih.

Kroglice zložite na krožnik in pustite, da se posušijo. 

Shranjujemo jih v posodi za kekse več dni.

