HRUŠKOV KOMPOT Z VANILIJO

ŽIVILA :

7 kg bolj trdih hrušk

1,60 kg sladkorja

klinčki

skorja cimeta

skorja vanilije

3 zamaške ruma

škatlica citronke

NAVODILO :

Operi kozarce za vlaganje in pokrovčke, ter jih odcedi in posuši ( obriši ).

Pripravi si večjo skledo z vodo in vanjo daj 1 do 2 žlički citronke.

Hruške olupi, razreži na četrtine in odstrani pečke. 

Vsako četrtino še 1x prereži po dolgem. Krhlje polagaj v okisano vodo, da ne boso porjaveli.

V večjo kozico vlij 3 l vode, dodaj 1, 5 kg sladkorja, skorjo vanilije, skorjo cimeta, 10 klinčkov ali pol žličke mletih klinčkov, pol žličke citronke in 3 zamaške ruma.

Ko mešanica zavre, vanjo daj hruškove krhlje in jih kuhaj tako dolgo, da jih lahko brez težav prebodeš z zobotrebcem. 

PAZI, DA JIH NE RAZKUHAŠ, KER BO NAMESTO KOMPOTA NASTAL NEUPORABNI »PAC«.
Medtem pogrej kozarce, da ne bodo počili, ko jih boš polnil s kompotom.

Zmehčane krhlje z vilicami nadevaj v kozarce, prelij z vročo sladko vodo in takoj zapri.

PAZI, DA VROČIH KOZARCEV NE BOŠ ODLOŽIL NA MRZLO POVRŠINO, KER BODO POČILI. POKRIJ JIH Z ODEJO IN NAJ SE POČASI OHLADIJO.

