KROMPIRJEVA JUHA 
ŽIVILA : 

Pol kg krompirja

1 čebula

20 dag hamburške slanine ali 1 krajnska klobasa

knor kocka

lovor, sol, poper, vegeta, bazilika, majaron, muškat

NAVODILO : 

Čebulo olupi in sesekljaj. Slanino ( klobaso ) nareži na majhne kockice ( pol cm).
Krompir olupi in nareži na majhne kocke ( 1 x 1 cm ).

V kozico daj slanino in jo ocvri.
( Če uporabiš klobaso ali če je slanina malo mastna, bo verjetno treba doliti žlico olja. )
Na stopljeni slanini prepraži čebulo, dodaj krompir, malo prepraži in nato dolij liter in pol vode.

Pokrij in kuhaj. Med kuhanjem dodaj lovor, knor kocko, poper, baziliko , majaron, muškat, vegeto in po okusu še sol.
 NE POZABI, DA STA SLANI VEGETA IN KNOR KOCKA !

Ko bo juha zavrela, naj vreje  15 minut.

Včasih so krompirjevo juho zgostili s prežganjem. Danes vemo, da to ni zdravo, zato pripravi podmet iz 1 žlice moke in 1 dcl mrzle vode.

