ČOKOLADNO PECIVO

ŽIVILA :

3 jajca

8 žlic sladkorja

5 žlic olja

12 žlic mleka

3 žlice čokolade v prahu ali benko kakava

6 žlic moke

3 žlice drobtin ali mletih orehov

1 vanilj 

1 pecilni prašek

marelična marmelada
 NAVODILO : 

Jajca, sladkor, vanilij mešaj v večji skledi. Ko se jajca spenijo dodaj vse ostalo. Na koncu dodaj moko, pomešano s pecilnim praškom.

Pekač namaži z maščobo ali obloži s peki papirjem.

Testo vlij v pekač in peči 20 minut na 200 stopinj.  Medtem pripravi preliv za pecivo. 

ZA PRELIV :

2,5 dcl mleka

4 žlice sladkorja

2 žlici ruma

Vse te sestavine segrevamo, da se sladkor raztopi. Ta preliv polijemo po vročem pečenem pecivu, ki ga še nismo vzeli iz pekača.

Ohlajeno pecivo lahko premažemo z marmelado ali oblijemo s čokolado.

